MENU DU REVEILLON 2025
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Coupe de champagne Moét & Chandon

&
Mise en bouche
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ENTREE
Saumon gravlax mariné a la betterave, sauce norvégienne
ou Foie gras de canard mi-cuit, confiture de courge au gingembre

ou Velouté de cépes, éclats de chataignes

Verre de Sancerre, Domaine Roger Neveu Cuvée 2023 15
Verre de Hautes Cétes de Beaune blanc, Domaine Billard et fils 2023 18
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PLAT
Filet de bar sauvage au kaffir, riz venere crémeux
ou Pavé de chevreuil facon Rossini, mousseline de pomme de terre

ou Risotto a la creme de truffe

Verre Loberger, Domaine Riesling d’Alsace, « Vieilles Vignes » 2020 14
Verre de Juliénas, Domaine du Bois de Chat, « Sauvage » 2023 15
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DESSERT
Triffle marrons glacés
ou BOche du Café Beaubourg

Verre de Moscato d’Asti, Sant Evasio 12

Prix nets en euros par menu, taxes et services compris.



