
19 / 22

49

50

RIGATONI TOMATE BASILIC LÉGÈREMENT ÉPICÉES OU HUILE D’OLIVE BASILIC  
RAVIOLES À LA TRUFFE 

 

SPICY LOBSTER PASTA ***

    28

    

    32

55

47

SUPRÊME DE VOLAILLE DORÉ MINUTE, CURRY & CHUTNEY DE MANGUE

LA MILANAISE
CÔTE DE VEAU 
CÔTELETTES D’AGNEAU

  

25

    45

49

27

TARTARE DE BOEUF CRU 
LE TIGRE QUI PLEURE 
FILET DE BOEUF SAUCE BÉARNAISE OU SAUCE AU POIVRE

CARPACCIO DE BOEUF COMME À VENISE   

  

    32

    44

46 / 26

90

DOS DE SAUMON SAUCE OSEILLE

THON AU SÉSAME 
LA BELLE SOLE MEUNIÈRE

TOM YAM « CHILI SEA BASS » OU TOFU TOM YAM *

CUISINE « FAIT MAISON »,  PLATS  ÉLABORÉS SUR PLACE PAR NOTRE ÉQUIPE SELON NOS RECETTES SAUF *   
                       

   PRIX  NETS EN EUROS,  TAXES ET SERVICE COMPRIS

 TRUFFE DE SAISON : AUTOMNE, ÉTÉ OU NOIRE  **

 

UNE LISTE DES PLATS AVEC LE DÉTAILS DES ALLERGÈNES EST Á  VOTRE DISPOSITION SI VOUS LE SOUHAITEZ 

MATIGNON, 3 AVENUE MATIGNON 75008 PARIS - 01 42 89 64 72 
PROVENANCE : CANADA***

  50g / 125gCAVIAR OSCIETRE IMPÉRIAL 160 / 360
520 / 1 250 50g / 125g CAVIAR BÉLUGA BULGARE  

24
30

44

19

 

TIRADITO DE POISSON BLANC, PIMENT VERT & YUZU 
CARPACCIO DE THON & SÉSAME

***SALADE DE HOMARD

CREVETTES À L’ HUILE D’ OLIVE & BASILIC 

27

45
14 / 18 

*SAUMON FUMÉ     & CRÈME DE CONCOMBRE
**TARAMA BLANC OU À LA TRUFFE

6 HUÎTRES « OSTRA REGAL » SPÉCIALES N°2

18
27
20

 

PETITS POIS & CHÈVRE FRAIS 
CESAR VERSION SUCRINE
QUINOA, KALE, GRENADE & AVOCAT

25AUBERGINE & BURRATA

25 / 20
45

30
30

ÉGUMES *  LES PETITS NEMS DE POULET OU DE L

** & CRÈME DE TRUFFE D’ÉTÉ   PIZZETA À LA TRUFFE 

FOIE GRAS ET TOASTS 

6 GROS ESCARGOTS DE « LA MAISON VALENTIN » *

14

22
28

19
TOMATES JOUNO & OEUF MOLLET

 **CARPACCIO D’ARTICHAUTS & VINAIGRETTE À LA TRUFFE 

P : CONCOMBRE,  TOMATES, OLIVES & FETA  ARIS - GRÈCE 

AVOCAT ENTIER & HUILE D’OLIVE CITRON 

20 / 22

 32

20 / 22

EGGS BENEDICTS ( BACON OU SAUMON )

«M» CROQUE MONSIEUR OU MADAME 

CLUB SANDWICH POULET BACON OU SAUMON FUMÉ

JUSQU’À 20H

28

 12

 20

16

OEUFS COQUE À LA TRUFFE
OMELETTE BLANCHE, ÉPINARD  

TARTINE D’AVOCAT & OEUF POCHÉ
OEUFS COMME VOUS LE SOUHAITEZ

    

17

19

32
COEUR DE LAITUE 

VELOUTÉ D´ASPERGES VERTES

  BELLES ASPERGES VERTES, MOUSSELINE & VINAIGRETTE 
18  HARICOTS VERTS & CHAMPIGNONS  



 

SALADE DE FRUITS DE SAISON     - 19

TARTE CITRON & FRAMBOISES  - 19

CHEESECAKE ET FRAMBOISES * - 19

PAIN PERDU « CRÉATION MATIGNON »

SORBETS & GLACES DE SAISON   - 13

  - 38   
    

FRAISES & FRAMBOISES     - 28 

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES - 22

COOKIE MOELLEUX, CHOCOLAT CHAUD & GLACE VANILLE - 19

SAINT MARCELIN DE LA MÈRE RICHARD - 15

     * 

MILLE-FEUILLE « TRADITION »  - 19

MOELLEUX AU CHOCOLAT  - 19
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