
Entrées
oeufs mimosa 7

velouté de saison 11 

carpaccio d’artichaut, vinaigrette truffée 18

chou fleur grillé 15 

multicolore de tomates / & burrata 15/19

salade paris grèce 16

salade caesar 18

saumon fumé, crème & blinis 26

tartare de thon avocat 24

tiradito de poisson blanc, piment vert & yuzu 19

crevettes marinées & basilic frais 16

carpaccio de boeuf 23

foie gras de canard maison & toasts 28

petits nems de poulet basilic thaî 17

classic club sandwich 22

oeufs bénédicte saumon 22

omelette jambon fromage 15

omelette blanche épinards 15

croque monsieur / madame beaumarly 18

garnitures 

mesclun, broccolini, haricots verts 

frites, riz, rigatoni tomates, purée, purée truffe 

Plats
spicy rigatoni tomate basilic 22

risotto à la truffe 25 

grosses gambas sauce tom yam 36

filet de daurade, beurre blanc citronné 30

saumon miso 32

thon mi-cuit au sésame 33

sole petit bateau 68

moules marinières crémées 23 

poulet rôti, curry & chutney de mangue 29

la milanaise 31

agneau en petites côtelettes 42

tartare cru ou aller retour aux herbes 24/26

le tigre qui pleure 39

filet de boeuf sauce poivre ou béarnaise 46

assiette de fromages

fromage blanc 0% & granola 10

des fraises et des framboises 19

pavlova aux fruits rouges 18

une part de tarte citron meringuée 14

salade de fruits frais 15

crème brulée 11

cookie moelleux au chocolat 13

sorbets & glaces du moment 9

Au milieu de la table
stracciatella & tomates cerise  14

tarama blanc maison du caviar & blinis 12

calamars crispy spicy 16

 

  

Jusqu’à 19h Desserts

prix net en euros, taxes et service compris

une carte des allergènes est disponible sur demande, ainsi que l’origine de nos viandes




