
 

prix nets en euros, taxes et service compris.

une liste des allergènes est disponible sur demande.

les desserts

assortiment de fromages 

de normandie /13

oeufs à la neige /11

la pomme caramélisée / 12

des fraises et des framboises /19

pavlova aux fruits rouges  /18

la profiterole / 14

la fine aux pommes /17

sorbets & glaces / 9



Fidèles à leur adage « Juste, Beau et Bon », 
Gilbert et �ierry Costes ont imaginé 
un restaurant au charme authentique, 

aux couleurs de Deauville.

Découvrez une carte 
mettant en valeurs la Normandie,

proposant des plats signatures Beaumarly, 
provenant de producteurs de la région.

 

les plats

rigatoni tomate & basilic / 19

spaghettis «macherroncini»
fins a la poutargue / 36

poulet vallée d’auge /26

côte de veau à la normande /44

foie de veau
réduction balsamique /28

tartare brasserie / 24

le tigre qui pleure / 39

chateau filet 
au poivre ou béarnaise / 46

cotelettes d’agneau 
jus au thym / 39

dos de saumon
beurre blanc citronné / 32

filet de bar à la grenobloise /30

grosses gambas
sauce tom yam /38

thon mi-cuit au sésame /33

sole petit bateau /65

accompagnements

riz, haricots verts, épinards,

purée, frites

oeufs bénédicte bacon /20

ou saumon /22

omelette comme vous l’aimez /16

croque-monsieur beaumarly /18

Jusqu’à 19h00



velouté de potiron  /11

salade de haricots verts

& champignon de paris /15

aubergine caramélisée

&burrata /19

coeur de laitue /14

tarama blanc & blinis /12

saumon gravlax à l’aneth /17

ceviche de bar /19

tartare de thon avocat /23

crevette marinées & basilic /18

calamars frits,

mayonnaise épicée / 16

tiradito de poisson blanc

piment vert et yuzu /19

la salade de homard /52 

petits nems de poulet

basilic thaï /22

foie gras maison & toasts /28

 

  

 

  

les entrées



les plateaux

les crus marinés

assortiment de poissons crus 

saumon new style
thon sauce sésame

bar légèrement épicé

29

Parfait pour partager

crus & crustacés

assortiment de poissons crus 

6 huitres verneuil spéciales n°3 

40

l’assiette de l’écailler

3 huîtres fines verneuil n°3

bigorneaux

bulots

crevettes grises

3 crevettes

 1 langoustine

31

crustacés

crevettes grises

4 crevettes

 4 langoustines

½ tourteau

56

petit pêcheur

3 huitres fines verneuil n°3

3 huitres spéciales verneuil n°3

bigorneaux

bulots

crevettes grises

4 crevettes

 4 langoustines

½ tourteau

84

le deauville

6 huitres ostra régal spéciales n°3

6 huitres spéciales verneuil n°3

bigorneaux

bulots

crevettes grises

6 crevettes

 4 langoustines

1/2 tourteau

1/2 homard bleu

130

les huîtres

ostra regal speciales n°3

ostra regal speciales n°5

verneuil spéciales n°3

verneuil fines n°3

bretagne

normandie

le bar de l’écailler

bulots /14

bigonreaux /8

crevettes grises /10

8 crevettes roses bio /20

4 langoustines /24

1/2 tourteau /12

1/2 homard bleu /44

poutargue «cire d’abeille» /22

la degustation d’huîtres

Sélection de l’écailler

34
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