
   

                                                  

                                                         

                                     

                                                       

                                                   

       

     

    

         

 

                         

     
 

                                             

                                         

                                           

                                           

                                          

    

             

                         

                                     

                                       

 

                                          

                          

 

                                          
               

         

        
             

             

 

   
  

              
 

DE
  MAINTENANT 

 A
 L’ORIGINE

      CUISINE « FAIT MAISON », PLATS ÉLABORÉS SUR PLACE PAR NOTRE ÉQUIPE SELON NOS RECETTES SAUF*, PRIX NETS EN EUROS, TAXES ET SERVICE COMPRIS
UNE LISTE DES PLATS AVEC LES DÉTAILS DES ALLERGÈNES EST Á VOTRE DISPOSITION SI VOUS LE SOUHAITEZ

                                           truffe de saison: automne, été, ou noire

     

 

                                                        baked 
                                                              or « minute » crushed potato 

                                                      

               « traditional » spaghetti

  

crab & tarragon spaghetti / 65

                                                           bottarga spaghetti / 44

                    veal chop 
          & « sauce normande » / 54

                                                          beef fillet with pepper sauce / 70

                                                             beef stroganoff / 41 

 
 Lolita L salad / 21 

      quinoa & kale & pomegranate & avocado

« surprise » avocado / 34

                                     crab tartare & avocado / 65

                                   lettuce 

                                  avocado  / 21       king crab / 65

bortsch & pirojkis / 23

prestige 
  baeri

 prestige
   baeri

   royal
oscietra

50 gr 50 gr30 gr

95 150 250

    foie gras with truffle 

      « la maison du caviar » / 45

 

carabineros

 & caviar  / 70

gillardeau n°2 oysters 

 3  / 25                     6 / 50

losbter*

 caviar sauce  / 95

*european

                                         potato tatin & caviar / 38

fried mushrooms / 28

prestige 
  baeri

prestige
   baeri

  royal
oscietra

155 255

50 gr 50 gr30 gr

78

gilthead seabream
    & caviar / 74

    salmon koulibiac
& white wine sauce / 41



         390

with blinis and toasts

 CAVIARS

 

bulgarian
beluga

EGGS

organic boiled eggs
& baeri caviar 20gr 

58

scrambled eggs 
& baeri caviar 20gr

58

 scrambled eggs & 
smoked salmon

34

mushroom & herbes 
omelette

28

« pomme darphin » mimosa
& caviar

 48 

 

  selection 
 of caviar

prestige baeri 30Gr
ossetra royal 30Gr 

bulgarian beluga 30Gr 

 

   

  
          

 

depending on arrivals

prestige
baeri

                 black and satiny grains, 
                with a fruity 

              and salty flavour

50gr / 125gr
 140       340 

oscietra
royal

    gros grains
« fleuve amour » 

oscietra
imperial

medium size 
anthracite grey

grains with 
rather firm texture
and salty flavour

50gr / 125gr
220        540

grains of 3,4 mm, 
recognized by 

their golden tones, 
they offer 

a buttery and salty
taste. 

50gr / 125gr
530       1300

persian
beluga

50gr / 125g
560 /  1330

the rarest sturgeon,
it reach maturity from
25 years and offers 

almond taste 

the beluga sturgeon
produce the largest

grains. with grey tones
they offer an exceptional

flavour

50gr / 125gr
240       585

french
baeri

                from the bassin
             d’arcachon

50gr / 125gr
 125        315 



LES SAUMONS FUMES LES POISSONS FUMES

                                                                           tous les saumons sont accompagnés
                                                                       de toasts ou de blinis 

                                    les taramas sont accompagnés de toasts
                                         supplement paire de blinis 6 euros

 

  

LES DESSERTS

 

  pair of pirojkis / 10

               bottargua/ 31

       smoked « sprats » / 14

    heering plate /24

wild salmon roe from alaska

50g / 32      125g / 72

white
tarama 

13

summer
truffle
tarama 

16

 

bottargua 
tarama 

15

urchin 
tarama 

12

       plate of taramas / 23

  

 

salmon baron smoked 
or marinated / 26

old-fashionned 
tarama 

23

DELICATESSEN

scottish salmon
smoked on twine
raised with wild salmon roe

38

norvegian
salmon

classic
30

scottish
salmon

classic 
33

 

wild
salmon
baltic sea

42

organic 
salmon

depending on arrivals
35

chocolate mousse

« La maison du caviar »

vanilla ice cream and almond biscuit / 21

 watrouchka with cottage cheese / 23

fig tart & pistachio / 21

apple strudel  / 23

strawberries & raspberries / 34

red fruit pavlarose / 28

mille-feuilles praline  / 27

 colonel  / 20

sorbet or ice cream  / 14

depending on arrival

  

  

DELICATESSEN

TARAMAS


