
 



le  bar de l ’écailler

 

praires
par 6

14

  

 

12          24

 
langoustines 

par 3

24

tourteau
demi   entier

bigorneaux 
la portion 

 12

bulots
la portion 

13

palourdes 
par 6 

16 
`

crevettes roses 
par 9
27

{LA:MAISON}
{DU:CAVIAR}

tarama
 blanc

13 

  

tarama
truffe d‘été

16�

oeufs 
de 

saumon sauvage
50g

32

caviar 
oscietre royal

« gros grains »  
50g

220

crevettes grises
la portion 

9

poutargue
 « cire d’abeille »

31

44        88

homard bleu
demi   entier

oursin
à la piece
& selon arrivage

13



 

velouté de potiron / 13

poêlée de champignons
de saison / 15

palourdes & marinière crémée,
ciboulette / 17 

  

calamars frits,
mayonnaise épicée / 16

ceviche de bar  / 19
  

sashimi de saumon, piment vert / 19

avocat thon épicé / 23

 crevettes marinées & basilic / 19

saumon « fumé maison » 
 crème aneth & toast / 26 

coeur de laitue 

avocat / 14�����homard / 39

salade d’endives
 vinaigrette de cidre / 14

foie gras & toast / 30

 

 

  
     

      

 
 

 

 

 

 

 
 

les  entrées les plats

 
  
 
  

rigatoni tomate & basilic / 19

spaghetti à la poutargue / 39

filet de bar à la grenobloise / 30 

saumon label rouge 
sauce champagne 

& oeufs de saumon / 31

tom yam « chili sea bass » / 44

noix de saint- jacques 
& beurre blanc citronné / 38

 homard bleu entier rôti / 90

foie de veau
réduction de vinaigre de cidre / 26

escalope de veau 
à la normande / 29

tartare de boeuf au couteau
& condiments / 24

filet de boeuf au poivre / 46

suprême de volaille jaune rôti 
jus court/ 29

 
  

 

 

accompagnements :
riz, haricots verts, épinards 

purée, frites



assortiment de fromages

 chèvre cendré

camembert

 neufchâtel 
 

 14 

les  desserts

la pomme caramélisée  / 10

assiette de fruits rouges / 16

pavlova aux fruits rouges 

& baies  / 13

la tarte normande / 14

oeufs à la neige  / 11

mousse au chocolat « mdc » / 14

baba au calvados / 14

sorbets & glaces / 9 

verneuil

 speciales n°3

par 3   par 6  
11      22

fines n°3
 

par 3   par 6 
7       14 �

la  degustation d’huîtres
2 fines normandes verneuil n°3, 2 speciales verneuil n°3 

2 belles de quibreon henry n°3, 2 celtiques n°3 henry
2 ostra regal boutrais n°3,2 ostra regal boutrais n°5

40

les huîtres

l’assiette 
de l’écailler

crevettes grises 
crevettes roses
3 huîtres fines 

verneuil n�3
 langoustines

bulots et bigorneaux

29

petit  
pêcheur 

3 huîtres fines 
verneuil n�3

3 huîtres fines celtique 
henry n�3

½ tourteau
langoutines

 palourdes, moules 
crevettes roses

bigorneaux, bulots

55

le
 deauville

3 huîtres 
ostra regal n�5

3 huîtres spéciales 
verneuil n�3
  ½ homard

langoustines 
palourdes

 crevettes roses
moules, bigorneaux

crevettes grises, bulots

90

les plateaux

la famille  boutrais

 

  

la belle quiberon n°3   
par 3   par 6

8       16

henry

celtique n°3

par 3   par 6

7        14

ostra speciales regal n°5

  dite «papillon»
 la plus raffinée

par 3  par 6

12      24

ostra speciales regal n°3

généreuse
 aux saveurs minérales

par 3  par 6

12      24

crus 
& crustacés

assortiment de crus 
3 huîtres ostra regal n��5

3 huîtres spéciales 
verneuil n��3

 langoustines, crevettes roses 
bulots et bigorneaux

78


