
foie gras & chutney poire
foie gras & pear chutney

21

 saumon fumé, crème aneth & toast
smocked salmon, dill creamy sauce & toast

22

escargots de la maison Valentin
fresh snails from Maison Valentin

24

gyoza crevette
shrimp gyoza

12

velouté de potiron
cream of pumpkin soup

12

carpaccio d’artichauts, vinaigrette à la truffe
artichoke�FDUSDFFLR�	�WUXI͇H�IUHVK�GUHVVLQJ�RLO

14

aubergine grillée & burrata
creamy burrata & grilled eggplant

12

poêlée de champignons de saison
stir fry mushrooms

12

rigatoni tomates et basilic frais, burrata
rigatoni pasta with tomatoes, basil & creamy burrata

21

rigatoni à la truffe, parmesan & jambon 
ibérique 

ULJDWRQL�SDVWD�ZLWK�WUXI͇H��SDUPHVDQ�FKHHVH��	�
ibérian ham

26

saumon roti, oeufs de saumon & sauce beurre 
blanc

thick slice of salmon, salmon egg & butter sauce

24

͆OHW�GH�EDU� �OD�JUHQREORLVH
VHD�EDVV�͆OOHW�ZLWK�JUHQREORLVH�VDXFH

26

thon mi-cuit nori & sésame
semi-cooked tuna with nori & sesame

28

SRXOHW�IHUPLHU�U´WL
chicken supreme

23

milanaise croustillante
crispy milanese veal

24

tartare de boeuf au couteau, cru ou aller/retour
hand-cut steak tartar raw or lightly seare

21

͆OHW�GH�ERHXI��VDXFH�E©DUQDLVH�RX�SRLYUH
EHHI�͆OOHW��EHDUQDLVH�RU�SHSSHU�VDXFH

38

F´WH�GH�ERHXI� �SDUWDJHU�SRXU�GHX[
prime rib of beef to share for two

90

burger classique / végétal
classic / veggie cheeseburger

23 / 25

Tous nos plats sont accompagnés d’une garniture au choix / All dishes come with a side

frites - purée - riz basmati - rigatoni à la tomate - haricots verts - épinards - mesclun
french fries - mashed patatoes - basmati rice - tomato rigatoni pasta - green beans - spinach - salad

Supplément / Extra side : +5 euros

& MARINéS
tartare de thon & avocat

tuna carpaccio with sesame

21

carpaccio de bar, yuzu & gingembre
sea bass carpaccio, yuzu & ginger

17saumon tosazu, en sashimi 
raw salmon with tosazu sauce 

19

SALADES
pousses d’épinard & truffe

EDE\�VSLQDFK�	�WUXI͇H

17

caesar poulet croustillant
crispy chicken caesar salad

sucrine, parmesan

19
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EDE\�VSLQDFK�	�WUXI͇H

17

caesar poulet croustillant
crispy chicken caesar salad

sucrine, parmesan

19



fin
e tzatziki

tzatziki

8

assiette de frites
portion of fries

6

croque Germain
french sandwich ham & cheese

11

petites sardines huile d’olive & citron
sardine in oil

18

tarama blanc
taramasalata

13

petits nems de poulet
chicken spring rolls

14

V©OHFWLRQ�GH�IURPDJHV�DI͆Q©V
mix of cheese 

Brie - Vieux comté - chèvre

16

assiette de charcuteries ibériques
cold cuts, butter & pickles

cecina, jambon de truie Matanza, chorizo bellota, morcilla 

28

tarte citron framboises
lemon & raspberries tart

12

͆JXHV�U´WLHV�DX�PLHO
KRQH\�URDVWHG�͆JV

14

glaces & sorbets 2 boules
two scoop of ice cream or sorbet

vanille - café - caramel beurre salé / sésame - marron - framboise
vanilla - coffee - salted butter caramel / sesame - chestnut - raspberry

9

choux géant vanille
big vanilla puff pastry

12

crème brulée à la vanille bourbon
vanilla “bourbon” crème brulée

12

fondant au chocolat guanaja
chocolat fondant

11

churros & sauce chocolat-noisettes
churros & hazelnut chocolate sauce

13
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12
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12

fondant au chocolat guanaja
chocolat fondant

11

churros & sauce chocolat-noisettes
churros & hazelnut chocolate sauce

13



à la carte

pousses d’épinard & truffe
EDE\�VSLQDFK�	�WUXI͇H

17

caesar poulet croustillant
crispy chicken caesar salad

sucrine, parmesan

19

aubergine grillée & burrata
creamy burrata & grilled eggplant

12

rigatoni à la truffe, parmesan & jambon ibérique 
ULJDWRQL�SDVWD�ZLWK�WUXI͇H��SDUPHVDQ�FKHHVH��	�LE©ULDQ�KDP

26

tartare de boeuf au couteau, cru ou aller/retour
hand-cut steak tartar raw or lightly seare

21

omelette blanche, tomates cerises & mozzarella
omelet, cherry tomatoes & mozzarella

22

burger végétal
veggie cheeseburger

25

oeufs bénédicte bacon ou saumon fumé
eggs benedict, bacon or smocked salmon

24 - 29

BRUNCH JUS DETOX

Une boisson chaude

Un jus pressé

Oeufs natures comme vous les souhaitez

Buffet

quiche
club sandwich

gratin de pâtes au fromage
salade composée
tarama à la truffe

guacamole
charcuteries
saumon fumé

fromages
...

carotte

9

carotte, orange

11

carotte, pomme, gingembre

12

tartes & gâteaux
cookies

pancakes
crêpes

mousses au chocolat
viennoiseries

fromage blanc 0%
granola maison

mignardises
...

pomme, gingembre

12

citron, orange

11

citron, sirop d’agave, gingembre

12

49 EUROS

Salé Sucré

chocolat chaud, café, latte, lait végétal ...

orange, pamplemousse ou citron

brouillés, au plat, omelette ou à la coque

salé, sucré

Pour les petits ...

Une boisson chaude

Oeufs natures

Un jus pressé

Steack haché

crêpes, pancakes, cookies ...

chocolat chaud, lait aromatisé ...

brouillés, au plat, omelette ou à la coque

orange, pamplemousse ...

de viande ou de légumes, frites

Animation pour les enfants sages  +15 EUROS

19
euros

OU


