
Entrées
gaspacho 10

oeufs mimosa 7

poêlée de champignons en persillade, oeuf poché bio 13 
 carpaccio d’artichaut, vinaigrette truffée 17 

asperges blanches, mousseline 19

salade d’haricots verts, champignons et parmesan 14

salade de tomates d’antan / & burrata 15/21

belle frisée aux lardons pour 2 16

saumon gravlax, crème et blinis 19

tartare de thon avocat spicy 20

carpaccio de bar, citron gingembre 18

6 gros escargots de bourgogne* 18

 

Plats
  

petits farcis veggie 28

rigatoni aux morilles 32

coquillettes jambon fromage truffe 29 

risotto de gambas 32

dos de cabillaud, concassé de tomates & chorizo 30

dos de saumon confit, sauce à l’oseille 31

confit de canard de la maison castaing 28

supreme de volaille des landes, jus corsé 29

tartare brasserie 24

 filet de boeuf, sauce au poivre 40

la belle entrecote béarnaise 48 

boudin noir aux pommes louis ospital 21

rapé de truffe 15

 

Nos desserts Maison
saint marcellin des frangins 14  

carpaccio d’ananas, sorbet basilic 11

la tarte citron meringuée thoumieux 12 

pavlova aux agrumes 12

profiteroles au chocolat 15

mousse au chocolat pour 2, 3 ou 4... 20

millefeuille vanille coeur coulant caramel 12  

glace vanille, noix de pécan caramélisées 8

pruneaux à l’armagnac 9 

coupe colonel 11

café gourmand 13

A partager
saucisson radis beurre au milieu de la table 13 

tarama blanc & blinis 11

caviar oscietre 30g maison du caviar 85

prix net en euros, taxes et servi ce compris
*les plats marqués d’un astérisque ne sont pas faits maison

une carte des allergènes est disponible sur demande, ainsi que l’origine de nos viandes


